
M O Z Z A R E L L A  B A R

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 
Classica o Affumicata

STRACCIATELLA PUGLIESE

RICOTTA DI BUFALA

Abbinata con:

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP 24 mesi

POMODORI DATTERINI con Pesto di Basilico

VERDURE DI STAGIONE Grigliate e al Forno

HUMMUS DI BARBABIETOLA

P R I M I

CACIO E PEPE

LASAGNETTA al Ragù di Chianina

CREMA DI ZUCCA  
con Spinaci, Pecorino Romano DOP, 
Crostini

P I Z Z A

BUFALA DOP con Pomodoro Biologico,  
Basilico Fresco 

POMODORO BIO con Olive Taggiasche, 
Origano

Aggiunta di Prosciutto Crudo di Parma DOP €6 
Aggiunta di Alici €3

I N S A L A T E

INSALATA MISTA  
con Mozzarella di Bufala  
o Stracciatella Pugliese

QUINOA 
con Soncino, Ceci, Avocado, Zucca,  
Pomodori Datterini Confit,  
Senape con Mela e Sedano

VERDURE GRIGLIATE E AL FORNO 
con Spinacino, Cavolo Viola, Pomodori 
Datterini Gialli e Rossi, Zucchine, Peperoni, 
Verza, Olive Nere, Semi di Zucca, Crostini
  
Aggiunta di Burrata Pugliese  €7 
Aggiunta di Petto di Pollo Nostrano €6

IL MENÙ DEL PRANZO
Scegli la portata principale

Se hai allergie e/o intolleranze alimentari, chiedici informazioni sul nostro cibo e le nostre bevande. Saremo lieti di consigliarti nel migliore dei modi.

14 euro

Calice di Vino del GiornoCalice di Vino del Giorno  3 euro / Birra alla SpinaBirra alla Spina  3 euro / Caffè Caffè  1 euro

DOLCE DEL GIORNO O FRUTTA  
ACQUA MINERALE

CESTINO DI PANE ARTIGIANALE


